21/10/24, 22:16 SEI/UFPel - 2796163 - Memorando

T

UNIVERSIDADE FEDERAL DE PELOTAS
Faculdade de Veterinaria
Departamento de Veterinaria Preventiva

Memorando n° 79/2024/DVP/FV
Ao(A) Nicleo de Gerenciamento de Concursos ¢ Vagas

Assunto: Anexo II, TOPICOS BALIZADORES DA PROVA ESCRITA, Edital 11/2024, Area: Tecnologia de Produtos de
Origem Animal

Anexo II
TOPICOS BALIZADORES DA PROVA ESCRITA
Edital 11/2024
Area: Tecnologia de Produtos de Origem Animal

I — Conteudo: aderéncia ao tema sorteado e abordagem dos topicos definidos pela Banca:

Apresentacdo da problematizacio e contextualizacido do tema “Gestao da qualidade e da seguranca de produtos de origem
animal” arguindo a importancia do sistema da qualidade na industria, agroindustria e servigos de alimentacao.

Dominio, amplitude e aprofundamento do contetido considerando:

a. Legislagdo e assuntos regulatorios (Portaria MS/ANVISA n° 326/1997, Resolugdo MS/ANVISA n° 275/2002, Portaria
MS/ANVISA n° 216/2004; Portaria n° 368, de 4 de setembro de 1997- MAPA; Portaria n® 1.428, de 26 de novembro de

1993 - MS; Portaria n°46, de 10 de fevereiro de 1998 - MAPA).

b.;

c. Sistema certificagdes da qualidade;

d. Programas e ferramentas da qualidade;

a. Conceitos relacionados a controle de qualidade e produgao de alimentos seguros (qualidade bioldgica, microbioldgica,
fisico-quimica, sensorial/organoléptica, nutricional, envase, armazenagem, conservagio, transporte, entre outros);
b. Perigos em alimentos, doengas transmitidas ou veiculadas por alimentos e aguas;

Qualidade e originalidade dos argumentos considerando:

A correlag@o entre a politica da qualidade, as ferramentas administrativas tais como o ciclo PDCA, fluxogramas, sistemas de
registros de controle e analises dos mesmos.

Precisdo técnica e observancia de principios cientificos coerentes com a area, arguindo sobre:

a. BPF (Manual de Boas Praticas de producao de alimentos e itens contemplados como Identificacdo da empresa, objetivo,
recursos humanos, treinamento, EPIs, Programa de Satde do trabalhado, Requisitos Higiénico - sanitarios da matéria
primas e insumos, do manipulador, do ambiente, dos equipamentos, utensilios, moveis, da produgdo, envase,
armazenagem)/conservagao e comercializago.

b. Procedimento Operacional Padrdo (POP) e itens exigidos pela legislagdo tais como controle de potabilidade da agua de
abastecimento; Higiene e saide dos manipuladores; Manejo de residuos; Manutencao preventiva e calibragdo de
equipamentos; Controle integrado de vetores e pragas; Selecdo das matérias primas, ingredientes e embalagens; Programa
de recolhimento de alimentos.

c. Principios da Analise de Riscos e Pontos Criticos de Controle (APPCC): Realizar uma anélise de Riscos ¢ Perigos
determinando medidas preventivas: Determinar os Pontos Criticos de Controle (PCC); Estabelecer limites criticos;
Estabelecer procedimentos de monitoramento; Estabelecer agdes corretivas; Estabelecer procedimentos de verificagdo e
Registros.

IT - forma: sequéncia logica e fluida de organizacdo dos paragrafos (introdugdo, desenvolvimento, e consideragdes finais
organizados em titulos e subtitulos). Apresentagdo da argumentacdo; clareza, coesdo, coeréncia e objetividade; uso adequado da
metalinguagem da area e corregdo linguistica;

III — normas técnicas: adequado uso de citagoes e de referenciag@o bibliografica no texto, bem como ao longo do texto
(imagens, graficos e tabelas, quando for o caso); pertinéncia e atualidade das referéncias utilizadas e apresentacdo adequada da

lista de referéncias bibliograficas.
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Em 21/10/2024.
IMPORTANTE:

e O quantitativo de topicos balizadores, assim como pardmetros e critérios de avalia¢do da prova escrita (Art. 43) foi
definido pela Banca Examinadora, atendendo ao Art. 40 § 2‘previsto que, imediatamente ao término da Prova Escrita o
documento com os topicos balisadores descritos no § 1°, deverd ser anexado ao Processo SEI da drea do Concurso
e encaminhado ao setor de concurso, para ser publicizado na pagina do certame para conhecimento dos(as) candidatos

(as).

ell Documento assinado eletronicamente por RODRIGO CASQUERO CUNHA, Professor do Magistério Superior, em
& [ﬁ 21/10/2024, as 12:49, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 42, § 32, do Decreto n2 10.543, de 13

pssinatura

eletrbnica de novembro de 2020.

3@" d Documento assinado eletronicamente por Helayne Aparecida Maieves, Usuario Externo, em 21/10/2024, as 12:50,
assinatura conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 42, § 32, do Decreto n2 10.543, de 13 de novembro de 2020.

h eletrdnica

e

3@" d Documento assinado eletronicamente por Maristela Cortez Sawitzki, Usuario Externo, em 21/10/2024, as 12:50,
assinatura conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 42, § 32, do Decreto n2 10.543, de 13 de novembro de 2020.

h eletrdnica

| A autenticidade deste documento pode ser conferida no site http://sei.ufpel.edu.br/sei/controlador_externo.php?
':"'.,'i-._ acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0, informando o cédigo verificador 2796163 e o cddigo CRC
A566A68E.

Referéncia: Processo n? 23110.015681/2023-63 SEI n2 2796163
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